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Le Chel Yannick FERRERO & son equipe

vous souhaitent la bienvenue
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Terrine de Foie Gras maison, pain abricots et pruneaux maison 18€

Salade veggi (salade, haricots verts, betteraves, tomates, carottes, courgettes) 14€ /| 22¢

Salade fraicheur (salade, avocats, crevettes, suprémes d'agrumes) 14€ | 22€

Salade italienne (sucrine, tomates Roma, Buratta, pecorino et huile de truffes) 14€ |/ 22¢

Tataki de boeuf, roquette et vinaigrette wasabi 15€ ) 24€

Tartare d'ombre chevalier émulsion granny Smith 15€ / 24¢
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Orecchiette "Pesto Rosso" maison 10€ / 16¢€

Linguine Carbonara 10€ / 16¢€

;g@me/e%m le pawce

Omelette nature, frites salade

Omelette 4 garnitures au choix
(Champignons, Fromage, Jambon blanc, Tomate)

Lo Cuin des sportfs

Club Sandwich « Le Classique »
(Poulet de Bresse, salade, oeul, tomate, mayo)

Le Bossey Burger, frites salade
(Pain campagnard, bacon, cheddar, cornichon, salade, tomate et sauce burger maison)
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(Hors boisson)
Entrée, Plat et Dessert : 28¢€ Nuggets ou saucisse de veau

Entrée - Plat ou Plat -Dessert : 22€ Creme glacée
16€

Plat du Jour : Sirop a l'eau




RESTAURANT

¢

———— - - - —

Le Chef Yannick FERRERO & son equipe
vous souhaitent la bienvenue

A
T

che@ O iardes

Cote d'agneau « snackée » caramel de soja et miel

Filet de boeuf Limousin, beurre d'oursins

Los Tartures accampagnés de flites ot salude

Tartare de Beeuf « classique prépare par nos soins »

Tartare de Boeuf « italien préparé par nos soins »
(Capres, copeaux de parmesan, tomates sechees, huile de noix

o K

Risotto Venere de gambas, tartare de mangues et cebettes

Risotto de volailles de Bresse, asperges blanches et parmesan

Lo Piche

Filet de Rouget-barbet, petits legumes et civet de roche

Filets de perches, sauce tartare maison, frites et salade

Los Gramages

Assortiment de fromages

Océe@ Dessertss

Les Douceurs de « Gabriella » * Desserts Maison présentés a la voix

Café Gourmand




